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Tingkat higienitas dan sanitasi dalam proses pengolahan produk pangan, menjadi hal
penting yang harus diperhatikan, termasuk dalam produksi tahu. Tujuan penelitian ini adalah
untuk menganalisis tingkat higienitas dan sanitasi lingkungan proses pengolahan dan personal
karyawannya serta menganalisis mutu tahu berdasarkan sifat fisik, kimia dan organoleptik pada
Industri Tahu Sunardi Kabupaten Kepahiang. Penelitian dilakukan menggunakan metode
deskriptif analitik dan analisis laboratorium. Hasil analisis menunjukkan bahwa tingkat
higienitas dan sanitasi pengolahan dan personal karyawan Industri Tahu Sunardi memenuhi
standar dengan nilai rata-rata 4,28 dan 0,871. Analisis mutu tahu menunjukkan bahwa kadar
protein dan kadar abu pada tahu produksi Industri Sunardi telah memenuhi standar SNI 01-3142-
1998, dengan nilai kadar protein 10,39 % untuk tahu putih dan 14,16 % untuk tahu kuning.
Kadar abu tahu putih sebesar 0,07% dan 0,40% untuk tahu kuning. Uji organoleptik
menunjukkan bahwa sampel tahu memiliki karakter warna, rasa dan aroma/bau yang normal.
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